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1. OBIIUE IIOJIOXKEHUS

1.1. OcHOBEIBasCH Ha IPHAIAIIAX €THHOHAYANNS X KOJUIETHATHHOCTH YIIPaB-
TeHns 06pa3oBaTeNbHEIM yUpekIeHHeM (alee — YUpexIeHreM), a TAkKe B COOT-
BeTcTBUH ¢ YcraBoM, CanlluH, B HensX OCYINECTBIIGHHS KOHTPOISA 32 OPraHH-
3auedl NUTaHUA JeTed, Ka9eCTBOM JOCTABIsEMBIX [IPOAYKTOB M COBIONEHHS ca-
HHTApHO-TUTHEHHIECKUX TpeGoBaHMil IPH IPHTOTOBICHAN U pasaade I B CO-
371aeTCs U IeHCTBYeT GpakepakHass KOMHCCHSL.

1.2. BpakepaxHas KOMHCCHs pabOTaeT B TECHOM KOHTAaKTe C aIMHHHCTPAIIH-
elf, TPO(COIO3HEIM KOMUTETOM U POIHTENBCKIM COBETOM.

2. IOPSITOK CO3JAHHUSI BPAKEPAYKHOM KOMUCCHUHU U EE
COCTAB

2.1. BpakepaxHas KOMHCCHS CO3TaeTCs OOIMM cOGpaHHeM TpYAOBOTO KO-
nexTHBa Yupexaerus. CocTaB KOMHCCHH, CPOKH e IIOIHOMOYHil YTBEPKIAIOTCS
TPUKA30M 32BEIyIOIIEr0 YUpEeXISHHS.

2.2. BpakepakHast KOMHCCHS COCTOMT W3 3—5 wieHOB. B cocTaB KOMHCCHE
BXOZST:
e 3aBelyIomuMi YupexaeHueM (peaceaTellb KOMUCCHH);
® crapiye MeIUIUHCKHE CECTPEL;
® [eJaroruvecKHue COTPYAHAKH YuUpexAeHus (WIeH mpodcorosa).

3. IOJTHOMOYHS KOMHACCUA

3.1. bpakepa:Hasg KOMHCCHS:
® OCYIIECTBJISIET KOHTPOJH COOMIONCHHS CaHUTAPHO-THIHEHHYECKHX HOPM IpH
TPaHCIIOPTUPOBKE, IOCTaBKE U pasrpy3Ke MPOMyKTOB IHTAHMS;
® I[poBepseT Ha MPUIOAHOCTh CKIAACKUE W JPYrHe MOMEIIEHHUs JUIS XpaHeHHs
TPOAYKTOB IMATAHKS, @ TAK)KE yYCIOBHSA X XPaHEHHS;
® eXeIHEBHO CJIEIUT 3a IIPAaBUIBHOCTHIO COCTABIICHHUS MEHIO;
® KOHTPOJIMPYET OPTaHHU3AIIO pabOTHI Ha MUIIEGIOKe;
® OCyIIECTBIAET KOHTPOJIb CPOKOB PEalH3alliy IPOAYKTOB IIUTAHUS ¥ KAa9eCTBa
TIPUTOTOBJIEHHS TTHIIIH;
® IpOBepsAeT COOTBETCTBHE IIHIIM (H3HONOIHIECKIM HOTPeGHOCTAM JeTel B OC-
HOBHBIX TTHIIEBBIX BEIECTBAX;
® CIe[UT 3a COONIOICHHEM NPaBUII TMYHOM THTHEHb paOOTHAKAMHY TTHIE6IT0Ka;




· периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 

· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

· проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей. 
4. ОЦЕНКА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В УЧРЕЖДЕНИИ
4.1. Члены бракеражной комиссии ежедневно приходят на снятие бракеражной пробы за 30 минут до начала раздачи пищи.

4.2. Предварительно бракеражная комиссия должна ознакомиться с меню-требованием, в нем должны  быть проставлены дата, полное наименование блюда, выход порции, количество детей. 
Меню должно быть утверждено заведующим, медицинской сестрой, шеф -поваром. 
4.3. Пробу берут из общего котла, предварительно тщательно перемешать пищу в котле. 
Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.д.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируют в последнюю очередь.
4.4. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. 
В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.
4.5. Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы. 

4.6. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.
4.7. Администрация Учреждения обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.
5. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
5.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.
План работы бракеражной комиссии на 2016/2017 учебный год

по  МДОУ Некоузский детский сад №3
	Мероприятия в детском саду 
	Сроки 
выполнения
	Ответственный

	Проведение организационных совещаний
	
	Председатель комиссии

	Отслеживание качества готовых блюд
	ежедневно
	Члены комиссии

	Отслеживание составления меню в соответствии с нормами и калорийностью блюд
	ежеквартально
	Члены комиссии

	Контроль сроков реализации продуктов
	1 раз в месяц
	Члены комиссии в присутствии кладовщика

	Отслеживание технологии приготовления, закладки продуктов, выхода блюд
	1–2 раза 
в неделю
	Члены комиссии

	Контроль санитарно-гигиенического состояния пищеблока
	Постоянно
	Член комиссии (медицинский работник, председатель)

	Разъяснительная работа с педагогами
	3 раза в год
	Председатель комиссии, медицинский работник

	Работа с родителями (на общих родительских собраниях)
	2 раза в год
	Председатель комиссии

	Отчет на Общем собрании ДОУ о проделанной работе комиссии
	декабрь, май
	Председатель комиссии
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